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da spettacolo

L'allestimento tecnico prevede due piani a induzione, in tutto

quattro campi. La cottura a induzione e perfetta per qualsiasi
tipo di preparazione e consente anche un notevole risparmio
energetico.

La vetroceramica e di grande effetto scenico ed e facilissima da
pulire, basta una passata con un panno umido.

11 rivestimento del modello zero ¢ stato realizzato in fibra di car-
bonio nera, materiale impiegato largamente nell’industria aerospa-
ziale per la sua leggerezza e resistenza. Puo essere facilmente
sostituito per adattare Qubica a ogni ambiente.

QUBICA E IL NUOVO MONOBLOCCO
INOXPIU CHE ABBINA TECNOLOGIA

E DESIGN, MANEGGEVOLEZZA

E VERSATILITA. SU RUOTE, SI SPOSTA
FACILMENTE OVUNQUE. E PUO
CAMBIARE D'ABITO IN UN BALENO.

ubica e il nuovo monoblocco cot-
tura professionale di Inoxpit che
abbina design e alta tecnologia.
Forme pure e linee essenziali
caratterizzano il blocco, che ha
rivestimento in fibra di carbonio e piano cottura a
induzione. Una cucina versatile, perfetta per lo
show-cooking. Flessibile, si adatta in ogni conte-
sto, dalla sala ristorante al bordo piscina, dal servi-
zio catering piu scenografico alla cucina privata di
un gourmand. Grazie alle ruote € leggera da spo-
stare, maneggevole e si puo posizionare ovunque.
E anche semplicissima da collegare, perché ha
un‘unica presa di alimentazione.
Elegante, puo cambiare d’abito in pochi secondi. Il
rivestimento, infatti, puo essere scelto in un’ampia
varieta di colori e texture, oltre alla fibra di carbonio
nera che caratterizza il modello zero; la sostituzio-
ne dei pannelli € semplice e veloce per offrire I'op-
portunita di adattare Qubica a ogni situazione.

CH1 LA PRODUCE

Inoxpiu produce cucine elettriche professionali a
risparmio energetico. E da sempre impegnata
nello studio di attrezzature che consentano con-

sumi di energia bassi ma prestazioni di altissimo
livello, senza mai dimenticare I'importanza del
design e dell’'ergonomia. Il risultato sono cucine
belle, pratiche, potenti e che rendono il lavoro in
cucina piacevole e veloce. L'azienda ha sede a
Ravina di Trento.




